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CILEKLI TART

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

125 gram tereyagi

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 tutam tuz

1 adet yumurta

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 yumurta sarisi

4 corba kasigi un

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 ¢corba kasigi tereyad

1 paket vanilya

Uzeri icin:

400 gram gilek

2 corba kasiJi pudra sekeri

Oncelikle hamur igin gereken tiim malzemeyi bir kabin icinde yogurun. Tart kabina hamuru acarak yerlestirin.
200 derecede dnceden isitilmig firinda 15 -20 dakika pigirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Tencereye s(t,
yumurta sarisi ve unu koyup ocak Uzerinde koyulasincaya kadar pisirin. Ocaktan alip igine tereyagini ve
vanilyay! koyup 2 dakika ¢irpin ve sogutun. Tartin Gzerine sogumus kremayi koyun. Temizlenmis gilekleri
Uzerine susleyip pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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