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CILEKLI TART

Malzeme:

250 gram Bizim Mutfak Un

125 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri

125 gram Teremyag

1/2 cay kasig Tuz

2 cay kasigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

1 adet yumurta

4 corba kagigi st

Uzeri icin :

1/2 kilo taze gilek

Ic Malzeme igin :

1 cay bardagi sit

1/2 ¢ay barda@ Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 corba kasigi Bizim Mutfak Misir Nisastasi
1/2 limonun suyu

Unu derin ve genis bir kaba eleyin, tizerine vanilya ve pudrasekerini ekleyip harmanlayin. Kip seklinde
dogranmig Teremyag, st ve yumurtayi ekleyin. Cok fazla yogurmadan karistirip top sekline getirin. Hamuru
buzdolabi posetine aktarip buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Kelepgeli tart kalibini 1 tath kasigi kadar
yumugamig margarinle firga yardimiyla yaglayin. Hamuru kaliba yayarak, tizerinde gatal yardimiyla delikler agin
(fazla kabarmamasi i¢in). Onceden isitiimig 160 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pigirin. Firindan alip
sogumaya birakin. Krema igin st, pudraseker, nisasta ve limon suyunu sos tenceresine alin. Cirpma teliyle
surekli ¢irparak kisik ateste koyu bir kivam elde edinceye kadar pisirin. Ocaktan alip kabuk baglamamasi icin
arada bir ¢irparak sogumasini saglayin. Pismis tart tabaninin Gzerine soguyan kremayi spatula yardimiyla yayin.
Temizlenip dilimlenmis cilekleri dizin. Regel suyunun igine 1 tatl kasidi kadar su ilave ederek inceltin ve bu
karisimi cileklerin Gzerine dékin. Buzdolabinda 1 saat kadar beklettikten sonra dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:50541 « adi:Cilekli Tart « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:19.09.2024 - 09:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-tart-vt37528
http://www.tcpdf.org

