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CILEKLI TART

Malzeme:

3 adet yumurta

5 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un

3 corba kasigi Tozseker

1 ¢ay kagigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
Uzeri icin :

Yarim paket jole

2 kase cilek

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

3 corba kasigi Tozseker

1 cay kasigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
2 corba kasiJi cilek marmelad

1 kahve fincani gilek suyu

1 kase file badem

1 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Seker

Tart hamuru igin derin bir kabin icinde yumurtalar ve tozgekeri ¢irpin. icine un ve vanilyayi ilave edip piitiirsiiz bir
kivam elde edinceye kadar ¢irpmaya devam edin. Hamuru yaglanmis yuvarlak tart kalibinin igine dékiin. 175
dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. Kremasi icin stt, 1 yumurta, un, tozseker ve vanilyayi orta boy bir
tencereye alin. Sirekli karigtirarak pigirin. Pigen hamuru firindan alin. Soguyunca biyuk bir bigak yardimiyla
zedelenemeden enine ikiye kesin. Kestiginiz ylzeyleri gilek suyu ile 1slatin. Uzerini slslemek i¢in taze cilekleri
temizleyip yikadiktan sonra stzln. Gilekleri dekoratif olacak gekilde enine ikiye kesin. Hazirladiginiz kremayi
kek parcandan birinin Gzerine surip Gzerine ¢ilekleri yerlestirin. Kalan kek parcasini Gzerine kapatin. Uzerine
sirasiyla kalan kremayi ve ¢ilek marmeladini sirln. Cileklerle kekin tiim Ust ylzeyini kaplayin. Tartin kenar
kisimlarini file bademler yapisacak sekilde kaplayin. Son olarak sicak suda joleyi eritin. Gileklerin Uzerine jéleyi
doékin. Buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra istege gére Gzerine pudrasekeri serperek servis yapin.
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