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CILEKLI TART

- 1 su bardagdi un

- 150 gr Luna margarin

- 1 adet limonun kabugu

- 1 yemek kasigi pudra sekeri
- 1 adet yumurtanin sarisi

- Ust malzemesi;

- Y2 kg cilek

- 1 su bardag stt

- 1 paket kremsanti

Un genis bir kaba elenir ve ortasi havuz gibi acildiktan sonra ufak dogranan Luna margarin, yumurta sarisi,
limon kabugu ve pudra sekeri yogrularak hamur elde edilir. Hazirlanan hamur streg ile sarilarak serin yerde 20
dakika kadar bekletilir. Bu arada st ile ¢irpilan kremsanti hazirlanir. Gilekler ikiye bolindr. Hazir hale gelen
hamur merdane yardimi ile tart kalibi genigliginde agilarak, kaliba yerlestirilir ve ¢atalla birkac kez delinerek
Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pisirilir. Cikarilan tart hamuru ihdiktan sonra tzerine énce
kremsanti, ardindan gilekler dizilerek servise hazir hale getirilir.
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