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CILEKLI TART

150 gr tereyagi

1 cay bardagi sit

2 yumurta

1 tutam tuz

1 su bardag seker

1 cay kasigi karbonat
500 gr cilek

150 gr seker

1 limon kabugdu rendesi
1 su bardagi su

1 cay bardagdi nisasta
Aldig1 kadar un

Tereyad, sut, yumurta, tuz, seker, karbonat ve un ile kulak memesi yumusakhginda hamur elde ediniz. Blyuk
bir top haline getirip, serin bir yerde dinlendirin. Tart hamurunu yarim santim kalinliginda agip kaliba veya
tepsiye yerlestirin. Uzerinden merdaneyi gecirerek artan kesimleri kesin. Catalla igine bir delik agin. Uzerine bir
yagl kagit értlin ve serin bir yerde dinlendirin. Isitilmig firinda pisirin.

Bir kapta 150 gr seker ile nisastay! karistirin. Su koyup yedirin, cilekleri temizleyin. Meyve makinasinda biraz su
ile gekip sekerli nisastaya ilave edip pigirin.

Pismis hamurun (istiine kremay yayin. ikiye kesilmis cilekleri tistiine yerlestirin.
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