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CILEKLI TART

Hamur Malzemesi:
200 grun

150 gr margarin

1 limonun kabugu
75 gr pudra sekeri

1 adet yumurta sarisi
Ust Malzemesi:

350 gr cilek

1 su bardag st

1 paket krem santi

Unu eleyip bir kaba koyun. Ortasini havuz gibi acin. Ufak ufak dogradiginiz margarin, yumurta sarisi, limon
kabug@u ve pudra sekerini ilave edin. Hamuru ¢abuk ¢abuk yogurun sonra plastik bir folyoyla kaplayip,
buzdolabinda en az bir saat kadar dinlendirin. Dolaptan ¢ikarttiktan sonra, tart hamurunu 22-24 cm c¢apindaki
bir kalibina déseyin. Birkag yerlerinden ¢atalla delin. Orta hararetteki firrnda hamur pembelesinceye kadar
35-40 dakika pisirin. Gikarip, sogutun. Bu sirada krem santiyi stle ¢irpip, tartin Gzerine sirin. Son olarak
cilekleri yikayip, dizgun bir sekilde dizin.
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