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CILEKLI TART

1,5 su bardagi un

Yarim su bardagi toz seker

1/2 gay kagi§i tuz

115 gram soguk tereyagi (kUcUk kupler halinde kesilmis)

1 blyUk yumurta

1 cay kasig vanilya 6zutd veya vanilya 6z0

450 gram taze cilek (yikanmg, saplari ¢ikarilmig ve dilimlenmig)
Uzeri icin:

Yarim su bardag ¢ilek receli veya meyve sosu

Pudra sekeri (istege bagl)

Firni 180° C&apos;ye Isitin. Bir tart kalibini hafifge yaglayin veya yagh kagitla kaplayin.

Buyuk bir karistirma kabinda un, toz seker ve tuzu birlestirin. Soguk tereyagini ekleyin ve parmaklarinizla veya
bir hamur kesici ile karigtirarak kirinti kivamina gelene kadar karigtirin.

Karigima yumurta ve vanilya 6zitin0 ekleyin. Hamuru birlestirmek i¢in spatula veya elinizle hafifge yogurun.
Hamur bir top haline gelene kadar karigtirin.

Hamuru hazirladiktan sonra, tart kalibina yayin ve taban ve kenarlar boyunca diizeltin. Hamuru dizeltirken,
taban ve kenarlara egit gekilde yayin. Ustte fazla hamur varsa, bir bicakla keserek ¢ikarabilirsiniz.

Hamurun tzerine gilek dilimlerini yerlestirin. Istenirse gileklerin Gizerine biraz toz seker serpebilirsiniz.
Onceden isitilmis firinda yaklasik 30-35 dakika veya tart hamurunun hafif¢e kizarip pistigi kadar pisirin.
Finndan ¢ikarin ve oda sicakliginda sogumaya birakin.

Soguyan tarta cilek regeli veya meyve sosunu esit sekilde yayin.

Uzerine istede bagli olarak pudra sekeri serpip, dilimleyerek servis yapin.
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