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CILEKLI TART

Hamur igin; Un 2,5 su bardag
Tereyadi 200 g

Toz gseker 100 g

Krema Igin;

Yumurta sarisi 2 adet
Nisasta 2 yemek kasid!
Un 4 yemek kasig

Toz seker 4 yemek kasigi
Sit 4 bardak

Gilek 1 kilo

Tereyadi 1 yemek kasigi

ilk olarak hamuru yapin. Hamur, tereyagi, yumurta, seker, Migros Siit ve Migros Un&apos;u koyup mutfak
robotundan gegirin. Sonrasinda yaglh kagidi tezgaha serip hamuru merdane ile acin. Merdane ile agtiktan sonra
dolaba dinlemeye alin.

Sira krema yapiminda. Tencerenin i¢ine un, nisasta, seker, yumurta ve sit karistirip, sonrasinda ocaga alin.
Pisene kadar karistirin. Pisince vanilya ve tereyadi ekleyip karistirin.

Hazir olan hamuru dolaptan ¢ikarin ve tekrar merdane ile agin. Kek kalibini yaglayip hamurunuzu igine koyun.
Kaba yerlesen hamurun Ustline tekrar yadh kagit koyup kabarmamasi igin Gzerine kuru bakliyat koyup firina
atin. Firinda bu sekilde pistikten sonra Gzerindeki bakliyatlari alip bir 15 dakika daha firina atip isitin.

Finndan giktiktan sonra biraz sogumasini bekleyip, Uzerine kremasini ekleyip cilekleri yerlestirdikten sonra artik
cilekli tartiniz servise hazir.
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