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CILEKLI TART

https://cook.com.tr

Un 3 Su Bardag

Un 3 Yemek Kasigi

Sofra Tuzu 1 Tutam

Toz Seker 4 Yemek Kasig
Yumurta 1 Adet

Margarin 125 Gram
Margarin 1 Tath Kasig
Vanilya 1 Paket

Inek Sitl 2 Su Bardagi
Toz Jole 1 Paket

Bir kabin igerisine énce unumuzu eliyoruz margarinimizi (SOGUK) kiiciik pargalara béliip koyuyoruz diger
malzemelerimizi de ilave edip yoduruyoruz.

28 cm lik tart kalibimizi yagdlayip unlayip hamurumuzu kaliba yayiyoruz fazla kabarmamasi igin ortasina bigakla
gizikler atiyoruz ve énceden isitigimiz 175 C firnimizda 15- 20 dakika kadar pisiriyoruz.

Tartimizi sogumaya birakip kremamizi da hazirlayip sogutuyoruz.

Tartimiz pigince kaliptan ¢ikartip ters olarak yani orta kismi gukur olacak sekilde bir servis tabagina aliyoruz
daha sonra kremamizi hazirlayip indirmeye yakin margarinimizi koyuyoruz biraz soguduktan sonra tart
hamurumuzun Gzerine dékuyoruz ve cilekleri ortadan baglayarak sisllyoruz, en son olarak Uzerine ¢ilek jélesi
doéklyoruz.
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