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CILEKLI TART

Keki igin:

2 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim ¢ay bardag: eritiimis tereyag
Kabartma tozu

Vanilya

Un

Muhallebisi igin:

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 corba kagsigi seker

2,5 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag

1 vanilya

Uzeri icin:

Gilek ya da cilek sosu

Ik olarak kekini yapmaya baglayin. Once sivilari mikser yardimiyla ¢irpin ve kabartma tozu ile unu da ekleyip
cok az karigtirin.

Hamurunuzu tart kalibiniza dékin (Tart kalibi yoksa orta boy borcamda da olur.)

Muhallebi i¢in vanilya ve tereyadi hari¢ tim malzemeler pisirilir. Koyulastiktan sonra ocak kapatilir.

Tereyadi ve vanilya da eklenip karigtirilir.

Ilimig olan kek tart kalibindan ¢ikarilip ters ¢evrilir. Muhallebi Gstline dékulir, kasik yardimiyla dizeltilir.
Soguduktan sonra Uzerini gilekle ya da gilek sosuyla siisleyebilirsiniz.
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