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CILEKLI TART

225gr.Un

200 gr. margarin

1 yumurta

1 kahve kagsidi kabartma tozu
1 corba kasigi yogurt

2 corba kasi§i toz seker
1 limon kabugdu rendesi
Harci igin:

500-750 gr. cilek

1 bardak sut

1 paket krem santi tozu

Elenmis unun ortasini gukur hale getirin ve oda sicakliinda margarin, yumurta, kabartma tozu, yogurt, toz seker
ve limon kabugu rendesi ile iyice yodurun.

Hazirlanmig hamuru el yardimi ile margarinle yaglamig tart kalibina yarim cm. kalinhiginda ve kenarlardan
tasacak sekilde yayin. Tart zemini ¢atal ile 6-7 yerinden delin ve lzerine kabarmamasi i¢in 20’ ye yakin nohut
yayin. 180 derecelik firinda 30 dk. kadar firinlayin. Hamur hafif kahverengi oldugu zaman pismis demektir.
Pismig tart hamuru gevrek olur.

Gileklerin saplarini ayikladiktan sonra yikayin ve siiziin. Genisge bir kap igine krem santi tozunu dokerek Uizerine
sUt ile ettikten sonra el mikseri ile katilasana kadar ¢irpin ¢irpiimis koyu haldeki santiyi sogumus haldeki tartin
Uzerine bir spatula yardimi ile kalinca sirin ve gilekleri bu santi izerine muntazam yerlestirin. Tartinizi dolapta
dinlenmeye birakin.

© lezzetler.com tarif no:157066 « adi:Gilekli Tart » génderen:Doctor « indirme tarihi:12.05.2025 - 11:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-tart-vt1625
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cilekli-tart-157066.jpg
http://www.tcpdf.org

