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CILEKLI TART

70 gram toz badem

155 gram tereyagi

50 gram seker

2 adet yumurta

150 gram pasta kremasi
65 gram pudra sekeri
185 gram un

80 mililitre krema

350 gram cilek

50 mililitre sicak jole

Tartin hamuru igin tereyaginin ve toz bademin yarisini, sekeri, 1 adet yumurtay! ve unu blyuk bir kapta karistirin.
Kivama geldikten sonra karisimi buzdolabinda sertlesene kadar bekletin.

Ardindan dinlenmis hamuru yuvarlak bir tepsiye yerlestirin. Toz bademin ve tereyagin diger kalan yarisini, pudra
sekeri, 1 adet yumurta ve pasta kremasi ile hazirladiginiz dolguyu, hamurun tstine sirdikten sonra hamuru
Onceden 170 derecede isitilmig firinda 30 dakika kadar pigirin.

Pistikten sonra sogumaya biraktiginiz tart hamurunu, krema ile doldurarak siislemeye hazir hale getirin. Gilekleri
tartin Gzerine yerlestirip Gzerine sicak joleyi dokiin. Cilekli tartinizi krem santiyle siisleyip servis yapabilirsiniz.
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