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CILEKLI TART

https://www.elele.com.tr

Tabani igin:

250 gr tereyagi

2 yumurta

1 kahve fincani st

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi un

1 paket vanilya

Yarim cay kasigi kabartma tozu
Krema igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

1 yumurta

3 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

1 tath kagigi tereyag
Uzeri icin:

400 gr cilek

Once tartin tabani hazirlanmali. Tereyagini eritin, Seker, vanilya ve siitii derin bir kasenin igine koyup, mikserle
karistinn. Daha sonra yumurtalar ekleyip karistirmaya devam edin. Unu ve kabartma tozunu da azar azar
ekleyin. Hamur hazir olunca 28 cm. ¢capindaki tart kalibini yaglayip, hazirladiginiz hamuru 180 derece firinda
pisirin. Tart tabanini pigirdikten sonra sogumaya birakin ve kremasini hazirlamaya baglayin.

Krema icin; SUt, un, seker, yumurta ve vanilyayi bir tencerede orta ateste karistirarak muhallebi kivamina
gelinceye kadar pisirin. Kivam tutmaya bagladiginda 1 tath kasidi tereyagdini ekleyip iyice karigtirin ve hemen
ocaktan alin. Krema hazir olunca soguyan tart tabanini kalibindan ¢ikarin ve kremayi esit sekilde strin. Son
olarak da Uzerini cileklerle susleyin. Dilerseniz stsleme islemini bagka meyvelerle de yapabilirsiniz.
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