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CILEKLI TART

6 yemek kasidi yumusatilmig margarin

1,5 bardak un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi targin

3/4 bardak seker

2 adet yumurta

2 yemek kasigi st

Yarim kilo gilek, temizlenmisg, yikanmisg, ikiye bélinmus

Finninizi 175 dreceye 1sitin. Un, tuz, kabartma tozu, targini bir kapta karigtirin.

Margarini ve sekeri ayri bir kapta ¢irpin. Yumurtalari teker teker kirin ve ¢irpin. Situ ilave edin. Cirpin.
Sonra igine un karisimini ekleyin ve pliriizsiz bir hal alana kadar karigtirin.

Yuvarlak bir kek kalibinin i¢ine kek hamurunuzu dékin. Kalibr yaglamayi unutmayin.

Gilek yarimlarini kek hamurunun (izerine sekil vererek bastirin.

Yaklasik 30 dakika kadar firinda pisirin ve sicak servis yapin.
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