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CILEKLI SUTLU DONDURMA

600 gr. cilek

3,5 ¢cay bardagi st

1 bardak toz seker
2 fincan krem ganti
2 kasik bal

1 adet kabuk vanilya

Gilekleri suyun altina tutmadan yikayin.

Sonra glzellerinden 100 gr.&apos;lik bir kismini ayirarak gilekleri elekten gegirerek ezin ve bir kaba alin.
Birkag corba kagig ik sutte bali ve sekeri eritin, sonra stttin kalan kismini, krem santiyi, ve vanilyayi ekleyin.
Kabinizi atese koyup homojen bir hale gelene kadar ocakta birakin (kaynamamalidir).

Atesten alin, vanilyayi ¢ikartip birka¢ dakika daha karistirin, sonra ezdiginiz gilekleri de ekleyerek karigim
kdpUkIU ve kabarik hale getirmek igin yaklasik 10 dakika daha karigtirin.

Sogumaya birakin,

Dondurma kabina koyduktan sonra, buzlukta bekletin.

Dondurmayi bir kagik yardimiyla blytk toplar haline getirip servis yapacagdiniz sayida dondurma kaplarina
yerlestirin.

Dondurma kulahlari ve bir kenara ayriimig olan giceklerle stsleyin.
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