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CILEKLI SUTLU DONDURMA

500 gr cilek

5 yumurta

1 su bardagi toz seker

2 poset krem santi (1 pakette 2 poset vardir)
1 su bardag st

Cileklerin saplarini ayiklayip, 4-5 kez iyice yikayin. Ya rondodan gegirin ya da minik minik pargalar seklinde
dograyin. Porselen bir kaseye koyup Uzerine 1 adet limon suyunu gezdirin. Yumurtalari ve sekeri bir kapta
mikserle iyice ¢irpin. Bagka bir kapta krem santi ve st cirpin. Bu iki karisimi ve gilekleri tek karigim olacak
sekilde buyUkge bir kaba aktarin. Bir middet de bu sekilde mikser ile karigtirmaya devam edin. Ardindan dolaba
koyun ve dondurun.
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