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CILEKLI SUTLAC

300 gram kokulu gilek

50 gram pudra sekeri

1/2 limonun suyu

8 bardak sit

1+1/4 bardak toz sekeri

1 kahve fincani piring

1/4 kahve fincani piring unu
1/4 kahve fincani nisasta
2+1/4 bardak su

1 kahve kagiJi tuz

Cileklerin ¢oplerini ¢ikardiktan sonra bunlari iyice yikamali. Sonra kristal bir kAseye koymali ve Ustiine pudra
sekerini serptikten sonra puskulrterek yarim limonun suyunu dokip iki saat kadar bu marinatta dinlendirmen. Bu
arada sekiz bardak sit, toz sekeri, piring, pirin¢ unu, nisasta, tuz ve sudan yararlanarak bir sttla¢ hazirlamali.
Sitl&g pisince bunu kristal kaselere veya balon bardaklara bosaltip bir kenarda sogumaya birakmali. Stitlag
soguyunca bunlarin tstlne cilekleri bdlerek yerlestirmeli ve sofraya gétirip servis yapmal..
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