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CILEKLI SURPRIZ KURABIYE

125 gr. margarin

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

5 su bardagi kadar un

Yarim paket kabartma tozu

Bir paket vanilya

Dolgu malzemeleri:

1 su barda@i hindistancevizi
Bir tatl kasidi pancardan yapilmis gida boyasi
3 yemek kasigi seker

1 adet yumurta aki

1 yemek kasigi cilek marmelati

Kurabiye hamurunutiim malzemeleri katip yumusak olarak hazirlayin.

Hindistancevizi, ¢ilek marmelati, yumurta aki, seker ve pancar boyasini karigtirin.

Kurabiyeden iri bir ceviz buyUkliginde alip, avug i¢inde ac¢ip ortasina dolgu malzemesinden koyun.

Blzerek kapatin, cok az gida boyasini 3 yemek kasiJi suya karistirin,kurabiyeleri dnce bu suya,sonra toz sekere
batirip, kapattiginiz yer altta kalacak sekilde tepsiye dizin.

175 derecelik dnceden isitilmig firinda kizartmadan pigirin.

Ben pembelesmeye baslamadan isiy1 160 dereceye dustrip kurabiyelerin i¢ini cekmesi igin pisirmeye devam
ediyorum.
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