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CILEKLI SUFLE

2 yemek kasi§i tereyagi
3 yemek kasigi un

3 su bardag st

1 kase ¢ilek

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

Tencereye 2 yemek kasigi tereyagini alin ve eritin.

Uzerine 3 yemek kasigi unu ekleyin ve kavurun.

Un kavrulduktan sonra siti ilave edin ve iyice karigtirarak koyulagincaya kadar kaynatin.
Ardindan toz sekeri de ilave ederek karistirin ve sogumaya birakin.

Soguduktan sonra yumurta sarilarini teker teker ¢irpin.

Girptiginiz her yumurtay! soguyan karisima teker teker yedirin.

Gilekleri glizelce yikayin.

Mutfak robotunda seker ile piire haline getirin.

Olusturdugunuz gilek piiresini de sufle karisimina ekleyin.

Ayirdidiniz yumurta aklarini da beyaz olana kadar mikserde ¢irpin.

Daha sonra sufle karigiminin igine azar azar ilave edip kabariklidini bozmadan ¢atalla yavasca yedirin.
Sufle kaplarini sivi yag ile yaglayip karigimi kaplara paylastirin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda yaklasik 30 dakika pisirin.

Uzerine pudra sekeri serperek sicak olarak servis yapin.
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