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CILEKLI SUFLE GATO

50 Gr Sana Hamurisi

1 kilo ¢ilek

7 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi misir nigastasi

1 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabugu

4 yumurta aki

USTU IGIN:

6 adet cilek

6 tane sufle kabinin igine SANA HAMURISI ve seker siiriin. Cileklerinizi rondodan gegirin ve icine seker ekleyip
ocaga alin. Misir nisastasini ekleyin ve karistirarak pelte kivamina getirin. Ocaktan alip i¢ine portakal kabuklarini
ekleyin ve sogugun. Baska bir tarafta yumurta aklarini kdpuk kdptk kar gibi bembeyaz olana kadar ¢irpin ve
soguyan cilek sosunuza yavas yavas ekleyin, cok ¢cok yavas karistirin. Sufle kaplarina aktarin ve 18 dakika 150
derecelik dnceden isitilmis firinda pisirin. Firindan ¢ikarir gikarmaz Ustlerine 1 er tane gilek koyup, sicak sicak
servis yapin.
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