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CILEKLI SU MUHALLEBISI

Elif Korkmazel

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1/2 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

1 kahve fincani piring unu
Sos igin:

1 su bardagi su

500 gr. cilek

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasi@i misir nisastasi

Sit, toz seker ve tuzu kaynatin. Piring ununu suyla agin. Nisastal karigimi kaynayan site sicim gibi dokerken
karnstinin. Muhallebi kivamina gelince ocaktan alin. Suyla ¢alkalanmig kiicUk derin kaplara pay edin.
Buzdolabina koyup dondurun. Sosu igin su, ezilmis ¢gilek, toz seker ve misir nisastasini, biraz koyulasana dek
karistirarak pisirin. Muhallebiyi servis tabaklarina ters ¢evirerek ¢ikarin, hazirladiginiz sosla servis yapin.
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