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CILEKLI SU MUHALLEBISI

1 litre st

1 paket vanilya

5 yemek kasigi tepeleme bugday nigastasi
Uzerinin sosu igin:

2 su bardagi cilek (ayiklanmig)

1 su bardagi toz seker

Derin bir tencerenin i¢inde; sut, vanilya ve bugday nisastasini iyice dzlesene dek karigtirip, orta i1sidaki atesin
Uzerine oturtalim. Surekli karnstirarak kaklagincaya dek pesirelim. Muhallebi kaynamaya bagladiktan 5 dakika
sonra altini kapatalim ve ocaktan alalim. Yaklasik 25 cm ¢apindaki yuvarlak bir kek kalibinin igini suyla iyice
¢alkayalim. linan muhallebiyi dikkatlice kalibin igine bogaltalim. Buzdolabinda 1 gece bekletip, ertesi giin bir
servis tabagina ters gevirelim. 6te yandan ayiklanmig ve yikanmis gilekleri, toz sekerle beraber mutfak
robotundan ¢ekerek pure haline getirelim. Sonra da bu ¢ilekli sosu muhallebinin Gizerine gezdirerek servise
sunalim.

Not: Eger daha sekerli tadlari seviyorsaniz, ¢ilek sosunun seker oranini artirabilirsiniz.
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