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CILEKLI STRUDEL

2 adet yufka

125 gram margarin

2 su bardagi cilek kompostosu suyu
250 gram cilek

2 ¢orba kasigl tuzsuz lor peyniri

2 corba kagigl déviimis ceviz

2 ¢orba kasigl pudra sekeri

Margarini tavaya alip, eritin. Birinci yufkayi yaglayin. Uzerine ikinci yufkayi koyup, yagr gezdirin. Yufkalar kiigik
bir firin tepsisine yerlestirin. Tepsinin disinda kalan yufka..pargalarini Gizerine kapatin. Onceden isitilmig 180
derece firinda, kizarana dek pisirin. Firndan aldiktan sonra tizerine komposto suyunu gezdirin. Gilekleri
ayiklayip, kiigtk dograyin. Lor ve cevizle karistirin. Malzemeyi yufkanin bir kenarina koyun. Rulo bigiminde
katlayin. Uzerine pudrasekeri serpin. Dilimleyerek, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:69960 « adi:Cilekli Strudel « génderen:meftune « indirme tarihi:04.04.2025 - 13:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-strudel-vt52588
http://www.tcpdf.org

