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CILEKLI SEKERSIZ BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi

1 cay bardagi zeytinyag

500 gram irice dogranmis gilek
Serbeti igin:

3 su bardagi su

1/2 su bardag bal

1/4 su bardagi hurma surubu

Orta boy dikdértgen bir firin kabina baklava yufkalarinin 1/3&apos;nii aralarina zeytinyagdi sirerek Ust Uiste
yerlestirin. Uzerine gilegin yarisini serpistirip, kalan baklava yufkasinin yarisini, aralarina zeytinyag strerek
yerlestirin. Uzerine kalan ¢ilekleri serpistirip, kalan baklava yufkalarinin her katina zeytinyag: strerek Ust Uste
yerlestirin. Kare seklinde dilimleyip, 6nceden isitilmis 170 derece firinda 40 dakika altin rengi alana dek pisirin.
Serbeti igin suyu tencereye alip, ocaga oturtun ve 1litin. Ocaktan alip, bal ve hurma surubu ilave edip karigtirin.
Firindan aldiginiz sicak tatlinin tGizerine soguk serbeti corba kepgesi yardimiyla dokin. Tatl serbeti cekene dek
dinlendirin ve servis yapin.
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