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CILEKLI SAVARINLI SAMBABA

HAMUR MALZEMELERI

3 su bardagi un (350 gr.)

2/3 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (10 gr.)
1 1/4 su bardag ilik sit (250 gr.)

4 adet yumurta

3/4 kahve fincani toz seker (40 gr.)
1 2/3 tatli kasidi vanilya (8 gr.)

1/2 cay kasigi tuz (1 gr)

3/5 paket margarin (150 gr.)
SURUP MALZEMELERI

3 su bardagi toz seker (500 gr.)

3 1/2 su bardagi su (700 gr.)
10-15 damla limon suyu

UST MALZEMELERI

250 gr. cilek

150 gr. krema

3 kahve fincani toz seker (150 gr.)
1 tath kasidi dogranmis sam fistig

Mayay! Ilik sut icinde eritin, ortasini gukur seklinde actiginiz unun ortasina dokiin ve 10 dakika kadar bekletin.
Bu arada yumurtalari sekerle ¢irpin, vanilyayi, tuzu ve erimis margarini de katin, girpmaya devam edin ve bu
kangimi mayal una kangtirin. Yumusak bir hamur geklini alincaya kadar yogurun ve elinizdeki yaglanmig savarin
ve sambaba kaliplarinin yansini dolduracak sekilde bosalim. Uzerlerini drtiip sicak bir yerde iki kati kabanneaya
kadar bekleyin 200°C isitiimis finnda 30 dakika pisirin. Diger tarafta seker, su ve limon suyunu kaynatarak
surubu hazirlayin, savarinlerle sambabalan icine koyun ve 5 dakika Uzerini kapayarak bekletin. Sismeye
baslayinca alt Ust yapin. Yeterince surup ¢ekip sisime kabin digina alin ye sogutun. Soguyunca Uzerlerine kayisi
marmelati siriin taze cilek ve kremayla sisleyin.
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