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CILEKLI SARLOT

6 kisilik

MALZEME

500 gr. cilek,

7 yaprak seffaf jelatin,
2 yumurta aki,

50 gr. seker,

500 gr. stizme yogurt (yagdsiz).
Garnitar:

24 kedi dili biskuvisi,
100 gr. krem santi,
100 gr. cilek,

2 baton ravent,

taze nane yapraklari,
pudra sekeri

Gilekleri yikayarak ayiklayin. Yarisini mikserle ezin, elde ettiginiz pureyi slzgegten gegirin, kalanlari dilimleyin.
Jelatini 5 dakika soguk suya bastirin. Yumurta aklarini ¢irpin, sekeri azar azar akitin. Krem santiyi ¢irpin.
Ezilmis ¢ilekleri yogurda karistirin. Jelatini benmaride eritip, yogurda katin. Yumurta kdpigu ve krem santiyi
yedirin, cilek pargalarini atin.

Kremayi 20 cm ¢apinda bir kaseye doldurun, Ustind dizeltin. Kremayi en az 6 saat buzdolabinda sodutun.
Kalan cilekleri ortadan kesin, ravent batonlari ayiklayarak ince dilimleyin.

Kaseyi sicak suya batirin, kremayi bir servis tabagina dékin. Etrafina ve Ustiine kedi dili biskivileri dizin.
Meyve, nane yapraklari ve pudrasekeri ile dekore edin.
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