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CILEKLI SARLOT PASTA

2 adet yumurtanin sarisi,

1 corba kagigi seker,

3 yaprak jelatin,

1 su bardagi koyu kivamli gilek suyu,
1 su barda@i krem santi,

1 paket hazir pandispanya

Yumurtanin sarilarini ve 1 gorba kasigi sekeri derin bir kaba alin. Mikserle ¢irparak, kabartin. Ayri bir kapta ¢ok
az sicak suyla eritilmis 3 adet yaprak jelatini 1 su bardagi koyu kivamli gilek suyuyla karistirin. Sonra bu karigimi
yu-murkall karigimin tizerine ekleyin. Tahta sir spatil ile agir agir karigtirin. Klips-li bir kek kalibinin igine 1
santimetre kalinhginda kestiginiz pandispanyay! yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz krem santili karisimi ekleyin.
Pasta bicag ile Gzerini diizleyin. Buzlukta donana kadar bekletin. Dilerseniz Gizerine jéle strerek ve dilimleyerek
servis yapin.
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