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CILEKLI SANTILI MUHALLEBI

4 su bardag st

1 su bardag pirin¢ unu
1 su bardag seker

1 poset toz krem santi
1 kase cilek

Cileklerin sapi alinir, bir ka¢ pargaya kesilir, suyunun siizilmesi i¢in bir sizgece ¢ikarilir. 3 su bardagi sit, seker
ve piring unu bir tencereye konur ve sirekli karistirarak géz géz olana kadar pisirilir. Sogumaya birakilir. Diger
tarafta 1 su bardagi st ve krem santi mikserde katilasana kada ¢irpilir. Soguyan muhallebiye krem santi ve
cilek eklenir, kanistirilir, kaselere konur.
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