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CILEKLI SANDVIC KEK

https://haber7.com

350 grun

1 paket kabartma tozu
3 kasik toz seker

125 gr tereyag

125 gr krema

1 yumurta

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 cay kasigi toz vanilya
Gilek harc:

250 gr cilek

1 corba kagigi toz seker
1 tath kasidi nar eksisi

Gilekler yikanir, temizlenir ve yarisi bir kasikla iyice ezilir. Diger yarisi ise dorde boélinerek ayri bir kaseye alinir.
Kasenin icinde bolinmas cilekler, ezilmig cilekler, nar eksisi ve seker karistirilir, bir strech film ile értlip
buzdolabinda marine olmak Uzere 1 saat birakilirlar.

Firn 210°C ye isitilr.

Hamur hem elde hem de mutfak robotunda kanca aparati ile yapilabilir. Tereyagdi buzlukta dondurulur, sonra
rendelenir. Once kuru malzemeler (un, seker, tuz, kabartma tozu) iyice birbirine yedirilir, kumumsu bir kivam
alana kadar karistirilir. Bundan sonra ¢irpilmig yumurta ve krema eklenir, ptriizstiz bir hamur olana kadar
yogrulur. Hafif unlanmig zemin Uzerinde oklavayla 2 cm yUksekliginde agilir ve bir bardakla daireler kesilir.
Hamur bitene kadar islem tekrarlanir. Shortcakeler firin kagidi bulunan tepsiye konur ve Uzerlerine yumurta aki
sUrllup biraz toz seker serpistirildikten sonra 10-15 dakika pigirilir.

Pisen daire seklindeki hamurlar, bir gril Gzerinde hafif iitilip ortadan ikiye bdlindr, iclerine bolca ¢ilek harci ve
kremsanti konup sandvi¢ gibi kapadiktan sonra servis edilir.
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