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CILEKLI RULO PASTA

350 gr. cilek (dilimlenmis)

5 yumurta (yumurta sarilar aklari ayriimig, aklari képuk halinde ¢irpilmig)
150 gr. seker

1 cay kasigi vanilya

3 ¢orba kasiJi un

35 cl. krema

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Garnitdr icin:

Buitln cilek

Diz bir tepsiyi yaglayin tzerine yagl kagit yayin. Onu da yaglayin. Yumurta sarilarini ¢irpin, 60 gr. seker ilave
edip ¢irpmaya devam edin. Karigim krem haline gelince vanilyay! unu ve ¢irpiimig yumurta aklarini ilave edin.
lyice karigtirin. Hazirladiginiz bu hamuru tepsinin tzerine yayip kizdiriimig firina sokun. 15 dakika pisirin. Uzerine
kalan sekerin yarisini serpin. Sekerli yizu altta kalmak Gzere keki temiz bir kurulama bezinin tGzerine koyun.
Yagl kagidi siyirin. Kalan sekeri Gizerine serpin. Keki bezin yardimiyla ilikken rulo yapin. Sonra agin. Kremanin
2/3&apos;ine pudra sekerini katin. Dilimlenmis olan cilekleri de ilave edin. Karigimi kekin Gzerine siriin ve keki
tekrar rulo haline getirin. Kalan kremadan rulonun tzerine uzunlamasina susler yapin. Her bir slisiin tzerine de
bir batln gilek yerlestirin. Soguk olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:43003 « adi:Gilekli Rulo Pasta « gonderen:fiyaka < indirme tarihi:22.04.2025 - 02:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-rulo-pasta-vt1623
http://www.tcpdf.org

