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CILEKLI RULO PASTA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

Pandispanya i¢in:

4 tane yumurta

1 cay bardad seker

1 paket vanilya tozu

1 paket kabartma tozu
I¢ krema igin:

3 yemek kasigi nisasta
1 yemek kagigi un

1 paket vanilya

1 yumurtanin sarisi

800 ml sut

1 yemek kasigdi tereyadi
Y2 su bardag seker

Ust krema igin:

1 paket slt kremasi

1 paket vanilya tozu

Y2 gay bardagi pudra gekeri
I¢ harg igin:

20- 25 adet cilek

Yumurtayi sekerle ¢irpin. Karigsima unu, vanilyayi, kabartma tozunu ekleyin ve 1 dakika kadar karigtirin. Yagl
kagit serdiginiz firin tepsisine, bu harci dékin. 200 derecelik firnda hafif sekilde pembelesinceye dek pisirin.
Pisen pandispanyay! firindan alin. Yagl kagitla beraber rulo seklinde bir iki defa katlayip agin.

I¢c kremayi hazirlamak icin vanilya ve tereyagdi hari¢ olmak tzere, diger tim malzemeleri ¢irpin ve ocaga oturtun.
Kaynamaya bagladiktan sonra tereyagini ve vanilyayi da i¢ine dahil edin. Sogumaya birakin.

Ust krema hazirlamak igin hazir kremayi, pudra sekerini ve vanilya tozunu koyu kivam olusturana kadar ¢irpin.
Ardindan buzdolabinda dinlenmeye birakin. .

Pandispanyanin Ustiine kremay sirin. Gilekleri dizin ve rulo bigciminde sarin. Ust i¢in hazir ettiginiz kremayi,
pastaya yavas sekilde dagitin. 4-6 saat kadar buzdolabinda beklettikten sonra servis yapabilirsiniz.
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