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CILEKLI RULO PASTA

Yarim kg cilek

Kek icin: 3 adet yumurta

1 su bardagindan 1 parmak eksik tozseker
1 su bardagi un

Yarim cay kasigi karbonat
Kremasi igin:

7 corba kagiJi tozseker

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJi nisasta

2,5 su bardagi sit

1 cay kagig vanilya
Uzerine:

Pudra sekeri

Sislemek icin:

Gilek

Cilegin saplarini koparin ve bol suyla yikadiktan sonra stizgece alin. Kek i¢in derin bir kapta yumurta ve toz
sekeri ¢irpici ile seker eriyene kadar iyice ¢irpin. Elenmis un ve karbonati ilave edip, yumurtanin kabarikigini
sondiirmeden hafifge karigtirin. Yagh kagit serilmis dikddrtgen bir firin tepsisine, hazirladiginiz harci dékan.
Onceden isitilmis 175 derece firinda hafif pembelesene kadar pisirin. Firindan ¢ikarip, yagh kagit ile birlikte rulo
yapin ve tzerini temiz bir bez ile értin. Kremasi i¢in sit, un ve nigastay bir tencereye alin. Sitl yavasca ilave
ederek, surekli karigtirin. Koyu kivamli bir krema elde edene kadar karigtirarak pigirin. Tencereyi ocaktan alip,
vanilyay ilave edin ve ara sira karigtirarak sogutun. Rulo yaptiginiz keki yagh kagittan ayirin. Uzerine kremayi
yayin ve ayiklanmis cilekleri iri dograyip, gelisigtizel yerlestirin. Rulo yapin ve servis tabagina alin. Uzerine pudra
sekeri serpin ve cilekle slsleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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