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CILEKLI RULO PASTA

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardagdi toz seker
Yarim paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 paket vanilya

Krema igin:

250 ml krema

1 yemek kasidi pudra sekeri
250 gr cilek

1 yemek kasigi toz seker
Yarim kahve fincani su

1 tath kagigi misir nigastasi
Uzeri icin:

Beyaz seker hamuru
Renkli makaronlar

Firnni 180 dereceye ayarlayin. Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Yumurta aklarini tuz ile kar haline gelip
katilasana kadar ¢irpin. Bagka bir kasede yumurta sarilarini seker ile iyice ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma
tozunu bir kaba eleyin ve yumurta sarilarina yavasca tahta kasik ile karistirarak ekleyin. Yumurta aklarini da
sOndirmeden yavasga karisima ilave edin. Yagh kagit serili firin tepsisine karisimi yayin ve énceden isitiimis
firnda 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarir gikarmaz bir mutfak havlusu ile birlikte sarin ve sogumaya birakin.
Kremayi pudra sekeriyle birlikte katilasana kadar ¢irpin. Buzdolabina alip bekletin. gilekleri yikayin ve minik kip
seklinde dograyin. Bir sos tenceresine alip seker ile 5 dakika pisirin. Ocaktan almadan énce 1 tath kasig misir
nisastasini suyla inceltip ilave edin ve bir tagim kaynatip ocaktan alarak sogumaya birakin. Rulo keki yavasca
agin ve igine kremayi sriin. Gilek sosunu kremanin zerine yayip dikkatlice sarin. Beyaz seker hamurunu
nisasta ile birlikte merdaneyle inceltin ve rulo pastanin etrafini kaplayin. Uzerini renkli makaronlar ile sisleyin.
Servis yapin.
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