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CILEKLI ROKOKO PASTA

1 paket kremganti

200 ml gilekli stt

1 adet yumurta

1 yemek kagigi toz seker
10 adet beze

1 yemek kagigi margarin

Gilekli siit ile krem santiyi ¢irpiyoruz. Seker, margarin ve yumurtayi ayri bir kapta ¢irpiyoruz ve hazirladigimiz
krem santimize ekleyip ¢irpiyoruz.

Seklini almasini istedigimiz bir kabi aliminyum folyo ile kapliyoruz.

Bezelerimizi ters olarak diziyoruz.

Kremsantimizi bosaltip dizeltip bezelerden bir sira da diziyoruz. (bezelerin sayisini vermedim benim kullanigim
bezeler kliclktl 18-20 adet kullandim)

Bir gece derin dondurucuda bekletip servis edecedimiz tabada ters gevirip servis yapiyoruz.
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