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CILEKLI REVANI

3 adet yumurta

1 kase yogurt

1 kase siviyag

1 kase cilek

1 cay bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi irmik

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Hamuru hazirlamadan énce gilekler minik minik dogranir. Yumurta,
pudra sekeri mikserle bir ka¢ dakika ¢irpilir. Gilek disinda ki diger malzemeler ilave edilir, kisa sure karigtirilir. En
son cilek ilave edilir. Kasikla alt-Ust ederek karigtirilir. Bol yaglanmis firin kabina dékdaltr. 170 derece firnda
kabarip kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra serbet gezdirilir. Kare kare kesilir. Serbeti
cekince ikram edilir.
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