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CILEK RECELLI KEK

250 gram tereyagi

4 tane yumurta

250 ml sut

1 su bardagi seker

4 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 kase cilek receli
Kabi yaglamak igin;

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi un

Tereyagini bir tavaya alin ve eritin. Ocagin altini kapatin. Tereyadini sogumaya birakin. Yumurtay bir kasede
mikserle ¢irpin ve Ustiine toz seker ilave edip, ¢irpmaya devam edin. Sitl eriyen tereyadinin icine ekleyin ve bu
karisimi yumurtayla birlestirip iyice ¢irpin. Elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve kakaoyu da karigiminizin
Uzerine ekleyin. Kek harcinizi mikserle karigtirmaya devam edin. Homojen bir kek karisimi hazirladiktan sonra 1
kase cilek recelini de harciniza ekleyin. Hafif bir sekilde karistirin. Ardindan kek kalibinizi bir firga yardimiyla
tereyag! ile yaglayin ve unlayin. Karigimi kaliba bogaltin.

Onceden isittiginiz 170 derece firnda pisirin. Kekinizin pisip pismedigini anlamak amaciyla orta kismina bir
kirdan batirin. Batirdiginiz kiirdan kekten temiz bir sekilde cikarsa, gilek recelli kekiniz pismis demektir. lliyan
keki servis yapmak igin kalibi ters ¢evirin. Kekinizi dilim yapip servis edebilirsiniz.
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