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CILEKLI RECELLI KEK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

150 gr toz seker

150 ml stt

300 grun

3 tath kasigi kabartma tozu
3 yemek kasigi kakao
Gilek regeli

Yumurtalarla sekeri mikserle iyice ¢irpin. Siit, un ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Karigimi iki esit pargaya
ayirin ve birine kakao ekleyin. Kagittan muffin kaplarinin 1/3&apos;int hamur ile doldurun. Gzerine 1 ¢ay kasigi
recel ekleyip tekrar hamur ile doldurun. Beyaz renkli hamurun tizerine kakaolu hamur ile puantiyeler yapin.
Kakaolu hamurun Gzerine de beyaz hamur ile puantiyeler yapin. 180 derece firinda kirdan batirildiginda temiz
¢lkincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikarin. Soguyunca servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128881 « adi:Gilekli Regelli Kek « gdnderen:devetabani « indirme tarihi:24.04.2025 - 05:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-recelli-kek-vt95104
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cilekli-recelli-kek-128881.jpg
http://www.tcpdf.org

