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ÇİLEKLİ REÇELLİ KEK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta
150 gr toz şeker
150 ml süt
300 gr un
3 tatlı kaşığı kabartma tozu
3 yemek kaşığı kakao
Çilek reçeli

Yumurtalarla şekeri mikserle iyice çırpın. Süt, un ve kabartma tozunu ekleyip karıştırın. Karışımı iki eşit parçaya
ayırın ve birine kakao ekleyin. Kağıttan muffin kaplarının 1/3&apos;ünü hamur ile doldurun. üzerine 1 çay kaşığı
reçel ekleyip tekrar hamur ile doldurun. Beyaz renkli hamurun üzerine kakaolu hamur ile puantiyeler yapın.
Kakaolu hamurun üzerine de beyaz hamur ile puantiyeler yapın. 180 derece fırında kürdan batırıldığında temiz
çıkıncaya kadar pişirin. Fırından çıkarın. Soğuyunca servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:128881 • adı:Çilekli Reçelli Kek • gönderen:devetabanı • indirme tarihi:24.04.2025 - 05:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-recelli-kek-vt95104
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cilekli-recelli-kek-128881.jpg
http://www.tcpdf.org

