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CILEKLI RAVENTLI PUDING

4 kisilik

200 gr. taze ¢ilek,

1 paket bademli puding,
puding icin st,

200 gr. krem santi,

limon kabugu rendesi,

750 gr. ravent,

200 gr. toz seker,

2-3 yemek kasig cilekli surup,
1 paket vanilya,

1 yemek kasigi kiyilmis fistik

Cilekleri yikayarak ayiklayin ve kip seklinde dograyin. Bademli pudingi paketteki tarife gére pisirin. Gilekleri ve
limon kabugunu ilave edin. Pudingi soguk su ile calkalanmis kaliplarin icine dékiin, sogumaya birakin.

Raventi yikayarak ayiklayin ve dograyin. Sekeri ve surubu orta ateste karamel haline getirin, ravent parcgalarini
doékin ve 5 dakika pisirin.

Raventin yarisini ayirin, gerisini mikserde pure haline getirin, vanilya karistirin ve sogumaya birakin.

Ravent plresini 4 tabada koyun, pudingi tGzerine ters gevirin, ravent taneleri ile garnitir yapin. Kiyilmis fistik
serpistirin. Kurabiye ile sunun.
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