%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI PUDINGLI LOKMA KREP

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi sivi yag

6 tepeleme yemek kasigi Bizim Mutfak Gilekli Puding
3 tepeleme yemek kasigi un

Bir tutam tuz

Iciigin:

1 Paket Bizim Mutfak Krem Santi

1 ¢ay bardagi soguk stit

Uzeri igin:

1 paket Bizim Mutfak Gikolatall sos
Uzerinde yazan miktarda su veya st

Yumurtalari derin bir kaba alip tuzu ekleyin ve tel ¢irpici ile ¢irpin. Siti ve suyu ilave edip karistirin. Ardindan
yagdi, Bizim Mutfak Gilekli Puding Karigimini ve unu ekleyin, plriizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin. Dinlenmesi
icin 5 dakika kadar bekletin.

Hazirladiiniz krep harcindan kic¢Uk bir kepge kadar doldurun. Hamuru yagladiginiz kizgin tavaya dokdin.
Hafifce sallayarak hamurun ince bir sekilde tabanina yayllmasini saglayin. Krepleri, orta ateste géz gz olup,
renk alana kadar arkali 6nll kizartin. Aralarda teflon tavayi yaglayarak, krep hamuru bitene kadar ayni iglemi
tekrarlayin.

Krem gantiyi soguk siit ile katilagana kadar ¢irpin, iyice soguduktan sonra kreplerin igine kalin tabaka halinde
siiriin ve rulo seklinde sarin. Servis tabagina alin. Uzerine gikolata sos gezdirip toz Antep fistigi serperek servis
edin.
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