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CILEKLI PUDING

1 kg. st

3 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

1 paket vanilya

Gilek Sosu Igin:

500 gr. gilek

2 yemek kagigi misir nisastasi
1 su bardag seker

Bir tencereye sutl, unu, sekeri ve vanilyay! koyup unlar topak olmadan bir ¢irpiciyla karigtirarak muhallebi gibi
pisiriyoruz.

Kaynadiktan sonra bir borcama diimduiz bosaltiyoruz.

Sonra yarim kg. gilegimizi temizleyip, giizelce yikiyoruz ve rondada pire kivamina gelene kadar gekiyoruz.
Ardindan tencereye cilegimizi, 2 yemek kasigi misir nisastasini ve 1 su bardagi toz sekeri koyup pisiriyoruz.
Mutfagimizi mis gibi gilek kokusu kaplarken, biz sogumusg pudingin tstiine kaynayan ¢ilek sosunu dokiyoruz.
Biraz ilininca buzdolabinda birkag saat sogutuyoruz. Ustiin(i toz antep fistigiyla siisleyip servis ediyoruz.
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