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CILEKLI PUDING

Yarim kg light sut

3 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta sarisi

10 damla sivi tatlandirici

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Yarim kg gilek

Puding icin siitil bir tencereye alin. Uzerine devamli karistirarak unu ilave edin. Yumurta sarilarini, sivi
tatlandiriciyr ve limon kabugu rendesini ekleyip muhallebi kivamina gelinceye kadar kisik ateste pisirin.
Tencereyi ocaktan alip iinmaya birakin. Cilekleri kiip kiip dograyip pudingle karistirin. Bir kepge yardimiyla
pudingi kiigiik dondurma kaselerine koyarak buzdolabinda 2 saat bekletin. Gileklerle slsleyerek soguk olarak
servis yapin.
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