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CILEKLI PROFITEROL

Elif Korkmazel

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

8 corba kasiJi un

3 adet yumurta

Bir tutam tuz

Iciigin:

150 gr. cilek

200 gr. krema

4 corba kasig pudra sekeri
1 paket vanilya

Tereyad, su ve tuzu atese koyun. Kaynamaya baglayinca karigtirarak unu ilave edin. Bes dakika pisirip ocaktan
alin, kanigtirarak sogutun. Igine yumurtalari birer birer kirin. Yagh kagit serilmis bir tepsiye klgik parcalar
halinde sikin. Onceden isitiimig 200 derece firinda, lzerleri kizarana kadar pigirin. Krema, pudra sekeri ve
vanilyayl mikserle ¢irpin. Profiterol hamurlarini tamamen ayirmadan ortadan ikiye kesin. Iglerine kremadan sikin.
Dilimlenmis cilek yerlestirin.
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