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CILEKLI PROFITEROL

Malzeme:

100 gram su

80 gram Bizim Mutfak Un

50 gram Bizim Mutfak Margarin
3 adet yumurta

100 gram taze gilek

krema icin :

250 gram sit

75 gram toz seker

50 gram Bizim Mutfak Un

1 yumurtanin sarisi

15 gram Bizim Mutfak Margarin

Su ve margarini bir tencerede kisik ateste margarin eriyene kadar karistirin. Daha sonra unu ilave ederek hamur
haline getirin. Ocaktan alin ve soguduktan sonra yumurtalari ekleyip 5 dakika kadar ¢irpin. Hazirladiginiz
karigimi sikma torbasina doldurun. Yagl kagit serili firin tepsisine misket blyUkliginde aralikli olarak sikin.
Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli firnda 20 dakika kadar pisirin. Hamur piserken hava almamasi igin firinin
kapagdini agmayin. Krema igin sit, un, tozseker ve yumurta sarisini sos tenceresine alin. Kisik ateste muhallebi
kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan alip margarini ilave ederek karistirin. Sogumaya birakin. Pisen
profiterol kapsullerinin igcine kremayi sikin, ikiye kesilmis gilekleri ekleyerek servis yapin.
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