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CILEKLI PROFITEROL

Eyip Seving

Y2 su bardagi un

3 adet yumurta

Y2 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi
1 paket vanilya

1 kase taze cgilek
Krema igin;

1 bardak sut

1/3 su bardagi un

1,5 yemek kagsidi toz seker
1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigdi tereyadi

Bir tencerenin igerisinde su, tereyadi ve tuzu ocaga koyun. Kaynamaya baglayinca unu ilave edin ve tahta bir
kasik yardimi ile 1 dakika kadar pisirin. Ocaktan alin ve 5 dakika sogumaya birakin. Hafif iik hamurunuzun
Uzerine yumurtalari kirin ve bir el mikseri yardimi ile hamurunuzu koyu mayonez bir kivam alana kadar yaklasik
3-4 dakika ¢irpin. Hamurunuzu bir sikma torbasina koyun ve yagl kagit serili bir tepsiye kiigik yuvarlaklar
halinde sikin. Onceden isitilmisg 200 derece firinda 15 dakika pisirin. 15 dakika sonra firininizin isisini 150
dereceye getirin ve 20 dakika daha pigirin. Firindan ¢ikarin.

Krema igin; sit, un, tozseker ve yumurta sarisini sos tenceresine alin. Kisik ateste muhallebi kivamina gelinceye
kadar pisirin. Ocaktan alip tereyagini ilave ederek karistirin. Sogumaya birakin. Pisen profiterol kapsiillerinin
icine sikma torbasi ile kremayi sikin, ikiye kesilmis cileklerle stsleyerek servis yapin.
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