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CILEKLI PONCIK

Malzemeler:

250 gramun

20 gram yasmaya (bir paket yag mayanin yarisi)
1 cay kasigi seker

1 yumurta

1 yemek kasigi yag

3-4 fiske limon kabugu rendesi
150 gram pudra sekeri

1 cay bardagi cilek receli

1/2 paket vanilya

Tuz

Hazirlanisi:

Elenmis unun ortasinda maya Uretin. Un yigini ¢atladiinda havuz seklinde acarak 1 ¢ay kasidi seker ve tuz,
ortasina 1 kasik yag, limon kabugdu rendesi ve yumurta kirin. llik su ilavesiyle kulak memesinden daha yumusak
hamur yapin, mayalandirin. Hamuru tekrar yogurun. Yumurta biyUkliginde parcalar kopartarak dizgince
yuvarlayin. Parmakla gukurlagtirarak igine gilek regeli koyup actiginiz gukuru kapatin. Unlanmig tepside
mayalandirin. Kizgin olmayan hafif isitiimis yagda kizartip kagit yayiimis tepsiye alin. Uzerlerine hemen pudra
sekeri ile karigsmig vanilya ekleyin.

ML® Tepsi Poncik icin tiklayin
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