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CILEKLI PIRINGLI PUDING

1 bardak piring

1 litre st

1 bardak su

5 kaslk seker

1 fiske tuz

2 tane kabuk targin
120 gram margarin
1 bardak seker
500 gram cilek

BuyUk bir tencerede, orta-yiksek ateste sitl ve bir bardak suyu kaynatin. Piring, targin, 5 yemek kasigi seker
ve tuzu karigtirin ve 1sly1 disurtp kaynayan sute piringli karigimi ilave edin.

Yaklasik 45 dakika kadar, karisim kremsi hale gelene kadar, sik sik karistirarark pisirmeye devam edin.

Piring piserken biyuk bir tavaya sana margarini koyup, orta ateste eritin. Cilek ve kalan sekeri ilave edip, iki
dakika kadar sik sik karistirark pisirin.

Pisen pirinci bllylk ve metal olmayan bir kaba aktarin ve oda sicakliginda sogumaya birakin. Servis ederken bir
kaseye koyup sekil vererek tabaga aktirin ve tzerini gilek ve targin cubugu ile stsleyerek servis edin.
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