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CILEKLI PEYNIRLI TERIN

100 gram toz seker

100 mililitre su

50 mililitre gilek surubu

5 adet yaprak jelatin

150 gram mascarpone peyniri
100 gram krem peynir

125 gram pudra sekeri

1 adet lime (sadece kabugu)
125 gram stizme yogurt

250 mililitre krema

3 adet yaprak jelatin (mascarpone i¢i igin)
1 adet vanilya gubugu

250 gram ufak dogranmisg cilek
250 gram dilimlenmis cilek

30 gr margarin

Bir kag tane nane yapragi

Mascarpone, krem peynir, lime kabudu rendesi,pudra sekeri ve vanilya ¢ekirdeklerini ¢irpin.

Yogurt ve 200 ml kremay! margarin igine katin, geri kalan kremayi i1sitip jelatin yapraklarini iginde eritip hepsini
mascarpone'lu malzemeye yedirin.

Cilek jolesi icin sekeri ve suyu kaynatin.

250 gram ufak dogradiginiz gilekleri ve gilek surubunu ilave edip 5-6 dakika pigirin.

Atesten alip geri kalan 5 jelatin yapradini az bir suyun igerisinde yumusatarak cilekli malzemeye ekleyin ve
hepsini birlikte blender da ¢ekin.

Biraz sogumaya birakin ve dilimlenmig 250 gram ¢ilegi icine ekleyip buzdolabina kaldirin.

Bir terin kabina stretch folyo ile kenarlarina tasacak sekilde doseyin.

Gilekli jélenin bir kismini alta yerlestirip buzdolabin da 5-6 dakika bekletin.

Uzerine mascarpone 'lu malzemeyi dékip tekrar buzdolabin da 5 dakika kadar beklettikten sonra geri kalan
cilekli jélenin tamamini Gzerine ekleyin.

Buzdolabinda 8 saat birakin.

Servis etmenize yakin stretch folyoyu ¢ikartip nane yapraklari ile sisleyin.

-
™



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-peynirli-terin-vt99436
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cilekli-peynirli-terin-135580.jpg

© lezzetler.com tarif no:135580 « adi:Gilekli Peynirli Terin « gdnderen:hilal 6zer « indirme tarihi:26.04.2024 - 17:55


http://www.tcpdf.org

