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CILEKLI PAVLOVA (YENI ZELANDA)

4 adet yumurtanin aki

Bir tutam tuz

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi bugday nigastasi
1 ¢ay kagigi limon suyu

Uzeri igin:

Yarim kg cilek

200 ml krema

Yarim ¢ay bardagi toz seker

Oda sicakliginda beklemis yumurtalarin aklarini bir tutam tuz ile yiksek devirli mikserle katilasana kadar ¢irpin.
Yarim su bardagi toz sekeri ilave edip parlak bir gériinim elde edene kadar ¢irpmaya devam edin. Kalan toz
sekeri, limon suyunu ve nisastayi ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpin. Firnin tepsisini yagh kagditla kaplayin. Kagidin
ortasina yemek tabagi blylkluginde bir daire gizin. Hazirladiginiz karisimi ya bir kasik yardimiyla ya da sikma
torba3|yla seKilli olarak bu dairenin icine sikin. Onceden isitilmis 100 derece firinda 2-2,5 saat katilagsana kadar
pisirin. Firindan ¢ikarinca yagli kagittan ayirip sogumaya birakin. Diger tarafta Uzeri igin krema ve toz sekeri
mikserle ¢irpin. Kremay! bir sikma torbasiyla pavlovanin ortasina sikin. Buzdolabinda yarim saat bekletin.

Uzerini ayiklanmig gileklerle siisleyerek servis yapin.
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