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CILEKLI PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

https://www.sabah.com.tr

Beze igin:

6 adet yumurtanin aki

350 gram toz seker

Uzeri igin:

400 gram cilek

100 gram rendelenmis ¢ikolata
Arzuya gére ¢ilek marmeladi

Beze i¢in yumurta aklarini mikser yardimiyla képtklenmeye baglayana dek ¢irpin. Ardindan toz seker ekleyin ve
iyice katilagip bembeyaz olana dek ¢irpmaya devam edin. Yagli kagidin Uzerine 4 adet 14 cm ¢apinda daire
cizin. Yagh kagidi ters gevirip firin tepsisine yerlestirin. Beze harcini 4 esit pargaya bollp, bu dairelerin iglerine
yerlestirin. Bir gorba kasigi yardimi ile sekillendirip, iglerini hafif oyuk birakin. Onceden isitilmis 100 derece
finnda 2 saat pisirin. Stirenin sonunda firinin kapagini agmadan pavlovalari 1 saat i¢eride dinlendirin. Firindan
alip, oyuk kisimlarina dogranmis gilek ve rendelenmis ¢ikolata doldurun. Arzuya gore ¢ilek marmeladi gezdirip
servis yapin.
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