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CILEKLI PAVLOVA

240 gr icim Sef Krema
200 gr pudra sekeri

4 adet yumurta aki

20 gr misir unu

1 tath kasidi elma sirkesi
100 gr cilek

1 cay kasigi tuz

Yumurta akini bir tutam tuzla birlikte mikserde ¢irpin. Képlrmeye baslayinca igine azar azar pudra sekerini ilave
edin. Seker tamamen eriyene kadar ¢irpmaya devam edin. Misir ununu ilave edin ve koyulasana kadar iyice
karistinin. Elma sirkesi ilave edin ve biraz daha ¢irparak mereng elde edin. Yagh kagdit (zerine merengi daire
bicimli bir tepe seklinde yayin. Ortasinda genisge bir oyuk olusturun. Firini 150 derecede dnceden isitin. Pisirme
sirasinda i1sly1 130 dereceye getirin. 1 saat 40 dakika kadar merengi firinda pisirin. Firinin icinde dinlenmeye
birakin. 150 gr Igim Sef Kremayi bir tencerede karigtirarak pisirin. Gilekleri dilimleyerek icine karigtirin. Merengin
ortasindaki oyug@a yerlestirin. Buzdolabinda 2 saat sogumaya birakin. Igim Sef Kremanin kalanini ¢irpip
merengin lzerine yerlestirin. Cilek dilimlerini Ust Uste dizerek ya da ¢ilekleri bitiin birakarak stisleyin.
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